
thermo-rheologisch einfachen Korpers. Die elastischen 
und die viskosen Eigenschaften spiegeln Molekulargewicht 
und Molekulargewichtsverteilung wider. 

Bei hohen Beanspruchungsgeschwindigkeiten ist das Ver- 
formungsverhalten von Kunststoffschmelzen stark nicht- 
linear, was sich u. a. in einer starken Abhangigkeit der Vis- 
kositat und Elastizitat von der Beanspruchungsart und 
dem Auftreten von Normalspannungen auBert. Abschlie- 
Bend werden einige Folgen des nicht-linearen Verhaltens 
fur die Verarbeitung gegeben (Schmelzbruch, Sekundar- 
stromungen). 

Moglichkeiten der schnellen Fliissigkeitschromatographie 

Von Dieter Randad'] 

Ziel der schnellen Flussigkeitschromatographie ist die 
saulenchromatographische Auftrennung eines Substanzge- 
misches rnit gleichzeitiger quantitativer Aussage uber die 
Zusammensetzung. Dazu sind Gerate rnit Hochdruck- 
pumpen und empfindlichen Detektoren sowie Injektions- 
systeme rnit geringsten Totvolumina notig. 

Als chromatographische Trager wurden vornehmlich Kie- 
selgele, rnit Kieselgel belegte Glaskugeln und Gele benutzt. 
Die Trennung wird durch die Art des Saulenfullens, durch 
die TeilchengroBe, durch die Geschwindigkeit der mobilen 
Phase, durch die Aktivitat des Tragers und durch FlieB- 
mittelwechsel entscheidend beeinfluot. Die unter Beruck- 
sichtigung dieser Parameter bestehenden Moglichkeiten 
der schnellen Fliissigkeitschromatographie werden de- 
monstriert. 

[*] Dr. D. Randau 
E. Merck 
61 Darmstadt 2, Postfach 4119 

Uber den Saurestoffwechsel in Weinbeeren 

Von Adolf Rapp (Vortr.), Heinz Stefan, Gerhard Kupfer 
und Herbert Utlemeyer[*] 

Der Sauregehalt der Trauben nimmt wahrend des Beeren- 
wachstums zu, erreicht 5-9 Wochen nach der Bliite seinen 
Hochstwert und verringert sich dann wahrend der Beeren- 
reife. Der Beginn der Zuckereinlagerung in die Beeren fallt 
zeitlich rnit dem Sauremaximum zusammen. 

Die einzelnen Sauren zeigen ein unterschiedliches Verhal- 
ten. Die Apfelsaure-Konzentration steigt nach der Bliite 
allmahlich an, durchlauft ein Maximum und nimmt wah- 
rend der Beerenreife wieder ab. Dagegen erreicht die Wein- 
saure schon 4-7 Wochen nach der Blute ihren Hochstwert, 
der dann im Laufe der weiteren Beerenentwicklung weit- 
gehend konstant bleibt. 

Mit radioaktiv markierter Apfelsaure konnten wir zeigen, 
daB vor dem Sauremaximum in 15 Std. (30"C, Dunkelver- 
such) etwa 60% der aufgenommenen Apfelsaure veratmet 
werden und nach dem Sauremaximum mehr als 90%. Diese 
hohe Aktivitat im Atmungs-CO, zeigt, wie stark die Apfel- 
saure als Atmungssubstrat in reifenden Beeren verwendet 
wird. Die biologische Halbwertszeit der Apfelsaure liegt 
je nach Wachstums- oder Reifezustand der Beere zwischen 
8 und 13 Stunden. 

[*] Dr. A. Rapp, H. Steffan, G. Kupfer und H. Ullemeyer 
Bundesforschungsanstalt f i r  Rebenziichtung 
Geilweilerhof 
6741 Siebeldingen 

Die Verteilung der Radioaktivitat in den Beeren zeigt, daD 
wahrend der gesamten Wachstums- und Reifephase Sau- 
ren, Aminosauren und Zucker aus dem C-Gerust der 
Apfelsaure synthetisiert werden. Die Weinsaure dagegen 
wird nur geringfigig veratmet, wobei auch keine Tem- 
peraturabhangigkeit festzustellen ist. 

Der glasige Zustand von Hochpolymeren 

Von Giinther Rehage"] 

Es wird auf das Wesen des Glaszustandes bei Hochpoly- 
meren eingegangen. Hierzu werden die Ergebnisse von 
neueren Messungen des Volumens, der spezifischen War- 
me, des Torsionsmoduls, der Warmeleitfahigkeit und der 
Kernresonanz diskutiert. Die Messungen wurden in einem 
groBeren Temperaturbereich in der Umgebung der Glas- 
temperatur durchgefuhrt. Kompressibilitatsmessungen 
wurden zusatzlich auch in Abhangigkeit vom Druck bis 
zu ca. 10000 atm vorgenommen. Aus den MeDergebnissen 
wird geschlossen, daB die glasige Erstarrung einen Ein- 
friervorgang darstellt. Sie ist nicht, wie haufig in der Litera- 
tur behauptet wird, eine Umwandlung 2. Ordnung. Die 
Ehrenfestschen Gleichungen fur eine Umwandlung 2. Ord- 
nung sind daher nicht anwendbar. Es ist auch nicht erkenn- 
bar, daB unterhalb der Glastemperatur eine Umwandlung 
2. Ordnung stattfindet, wie verschiedentlich vermutet 
wurde. 

[*I Prof. Dr. G. Rehage 
Physikalisch-Chemisches Institut der Technischen Universitat 
Clausthal 
3392 Clausthal-Zellerfeld, Adolf-Romer-StraBe 2A 

Die Bedeutung der Mikroorganismen hei der 
Herstellung von Lebensmitteln 

Von H .  J .  Rehm[*] 

Seit Jahrtausenden gibt es Lebensmittel, die rnit Hilfe von 
Mikroorganismen hergestellt werden. Ihre ZahI ist durch 
die gegenwartigen technischen Fortschritte immer groBer 
geworden. Mikroorganismen sind an der Herstellung einer 
Anzahl konventioneller Lebensmittel beteiligt, besonders 
Sauerteigbrot, Weizenbroten, alkoholischen Getranken, 
verschiedenen Wurstsorten, einer groBen Anzahl von 
Milchprodukten und einer Anzahl reiner Substanzen wie 
Essigsaure, Milchsaure, Citronensaure, Vitamin C u. a. 
Wenn auch die Herstellung der genannten Lebensmittel 
bekannt ist, so sind doch durch neue Technologien manche 
Weiterentwicklungen der Herstellungsverfahren zu ver- 
zeichnen. 

Neben diesen konventionellen Lebensmitteln werden neue 
Lebensmittel oder neue in der Lebensmittelindustrie ver- 
wendete Substanzen mikrobiell hergestellt. Hierzu gehoren 
viele Enzyme, mikrobielle EiweiDe aus verschiedenen Koh- 
lenstoffquellen einschlieBlich der AlgeneiweiBe und sub- 
mers gezuchteter Hutpilze, Aminosauren, 5'-Nucleotide 
u. a. 

Wie in den USA wird sicherlich auch in der Bundesrepublik 
Deutschland versucht werden, mikrobielle Lebensmittel, 
die bereits in anderen Gebieten, z. B. Ostasien, bekannt 
sind, einzufuhren. Es handelt sich hierbei u.a. um Soja- 

[*] Prof. Dr. H. J. Rehm 
Institut fur Mikrobiologie der Universitat 
44 Miinster, Piusallee 7 
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produkte, z.B. Miso und Shoyu, um Fischprodukte und 
viele andere. Beispiele hierfur sind Nata, Sufu, Tempeh, 
Prahoc und Gari. 

Neuartige trinucleare Polymethincyanin- und 
Polymethinmerocyanin-Farbstoffe 

Von Christian Reichardt (Vortr.) und Werner Mormann[*] 

Die drei Aldehydgruppen des seit kurzem zuganglichen 
Formylmalondialdehyds CH(CHO), lassen sich bei geeig- 
neten Reaktionsbedingungen sukzessive rnit den in der 
Cyaninchemie ublichen heterocyclischen N-Alkyl-immo- 
niumsalzen im Sinne einer basenkatalysierten Aldolkon- 
densation umsetzen. 

Durch Reaktion des Formylmalondialdehyds rnit N-Alkyl- 
immoniumsalzen in aquimolarem Verhaltnis erhalt man 
neuartige, negativ solvatochrome y-Formyl-tetramethin- 
merocyanin-Farbstoffe ; die gleiche Umsetzung im Mol- 
verhaltnis l :2 fuhrt zu den bisher unbekannten y-Formyl- 
pentamethincyanin-Farbstoffen. Durch Kondensation bei- 
der Reaktionspartner im Molverhaltnis 1 : 3 werden erst- 
mals symmetrische, trinucleare [2.2.2]Heptamethincyanin- 
Farbstoffe erhalten. Die Isolierung der Mono- und Dikon- 
densationsprodukte des Formylmalondialdehyds ermog- 
licht auch die Darstellung unsymmetrischer, trinuclearer 
[2.2.2]Heptamethincyanin-Farbstoffe. 

Diese trinuclearen Cyanin-Farbstoffe lassen sich in Ana- 
logie zu den phenylogen Guanidinium-Ionen (Aminotri- 
phenylmethan-Farbstoffe) als vinyloge oder allgemeiner 
methin-homologe Guanidinium-Ionen auffassen. 

Die spektralen Eigenschaften der neuen Farbstoffe werden 
in Abhangigkeit von Struktur und Losungsmittel zusam- 
men mit den Ergebnissen einfacher HMO-Rechnungen 
mitgeteilt. 

[*] Prof. Dr. Chr. Reichardt und Dr. W. Mormann 
Chemische Institute der Universitat 
355 Marburg, Lahnberge 

Chernische Arninoendgruppen-Bestimmung von 
Polyarnidfasern 

Von Volker Rossbach"] 

Die Umsetzung von Nylon-6 und -6,6 rnit 2,4-Dinitro-I- 
fluorbenzol['I in homogener Phase (Trifluorathanol) fuhrt 
zu einem Polymeren, dessen Aminogruppen uollstundig 
dinitrophenyliert sind. Unter Verwendung von Dinitro- 
phenyl-Oligonieren als Eichsubstanzen wird die Reaktion 
als spezifische, photometrische Methode fur die Amino- 
endgruppenbestimmung benutzt. Ihre Reproduzierbarkeit 
entspricht der der Potentiometrie. UV-spektroskopische 
Studien an Modellsubstanzen (Dinitrophenylamine) und 
am methylierten Polymeren ergeben, daB die neue Analy- 
senmethode uberdies eine Differenzierung in primare und 
sekundare Aminogruppen und deren Bestimmung neben- 
einander gestattet. In Zusammenhang damit steht der 
Nachweis von Hitzschadigungen an Polyamiden : Durch 
Hitzebehandlung entstehen basische Gruppen, die als 
Dinitrophenyl-Derivate spektroskopisch nachgewiesen 
werden. Ein weiterer Anwendungsbereich der Dinitro- 
phenyl-Methode ist die Differenzanalyse von reaktiv ge- 

[*] Dipl.-Biochem. V. Rossbach 
Deutsches Wollforschungsinstitut an der Technischen Hochschule 
51 Aachen, Veltrnanplatz 8 

farbten Fasern. So ergibt sich fur Remazolbrillantblau R@ 
(Vinylsulfon-Farbstoff) ein Anteil von ca. 50% umgesetzten 
Aminoendgruppen. 

[I] H .  Zahn u. P .  Rathgeber, Melliand Textilber. 34, 749 (1953). 

Maximaler Saulenvordruck - ein optimaler Parameter f ir  
gaschromatographische Trennungen 

Von Lutz Rohrschneider''] 

Nach einem uberblick uber die bisher bekannten Regeln 
zur Optimierung gaschromatographischer Trennungen 
wird die Bedeutung des Saulenvordrucks fur schnelle Ana- 
lysen hoher Trennleistung erlautert. Praktisch alle Tren- 
nungen, die nicht rnit maximalem Saulendruck ausgefuhrt 
wurden, lassen sich bei gleicher Trennleistung in kiirzerer 
Zeit oder rnit hoherer Trennleistung in gleicher Zeit durch- 
fuhren. Der maximale Saulenvordruck betragt entspre- 
chend der Bauart handelsiiblicher Gaschromatographen 
2-4 atii. 

An praktischen Beispielen wird gezeigt, daB die maximale 
Auflosung in einer vorgegebenen Zeit fur eine bestimmte 
Saulenfiillung mit einer durch die Kolonnentemperatur 
gegebenen Saulenlange beim maximalen Druck erreicht 
wird. 

[*] Dr. L. Rohrschneider 
Chemische Werke Hiils AG 
437 Marl 

Carbonsaureester aus Aldehyden und 
Grignard-Verbindungen 

Von Anton Rieker (Vortr.) und Yasuo Butsugan"' 

Sterisch gehinderte, aromatische Grignard-Verbindungen 
( I )  reagieren rnit Aldehyden (2) zu Alkoholen ( 3 ) ,  unter 
manchen Bedingungen auch zu Ketonen ( 4 )  oder Estern 
(5 )  : 

+ R ' - C H = O  -b RP R (2) 

(1) 

I 

(1) : ( 2 )  Ausbeuten (%) 
R R' Mo1.-Verh. (3) ( 4 )  ( 5 )  

CH3 C,H, 1.3 Spur 27 42 
1 :2  17 34 10 

CH(CH,), C,H, 1:3 - [a] 52 
55 C(CH,), C,H, 1:3 - - 
- 1:l 60 - 

C(CH3)3 CH3 1:3 24 - 
C(CH,), H 1:3 5 [b] - 29 [b] 

- 

[a] Nachgewiesen, aber nicht isoliert. 
[b] Gesamtausbeute an ( 3 )  + ( 5 )  vor der Trennung : 71 %. 

[*] Doz. Dr. A. Rieker und Dr. Y. Butsugan 
Chemisches Institut der Universitat 
74 Tiibingen, WilhelmstraDe 33 
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